> Un tiempo donde el vino cuenfa su hisforia, se celebra con
pasion y se disfrufa con los cinco senfidos.

P

“Santa Brigida ‘
Con Vinos 2025

Del 2 al 30 de Noviembre.

iVive el “Mes del Vino’ con degustaciones, misica,
o ) e Culfura y tfradicion en un enforno unico
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SALUDA DEL ALCALDE

Como ya es tradicion, con la llegada del mes de noviembre celebramos “Santa Brigida con Vinos”,

un evento que, poco a poco, se ha ido consolidando hasta convertirse en una auténtica sefia de
identidad de nuestro municipio.

Con Santa Brigida con Vinos queremos poner en valor nuestro paisaje, nuestra cultura vitivinicola
y, sobre todo, el saber hacer de tantas personas que, con dedicacion y carifio, elaboran sus vinos para
el disfrute de todos. Pero este evento es mucho mas que eso: es un espacio de encuentro, aprendizaje
y celebracion en torno a la cultura del vino.

En Santa Brigida nos sentimos especialmente orgullosos de que muchas de las personas al frente de
nuestras bodegas sean jovenes, hombres y mujeres emprendedores, que han apostado con
entusiasmo por este sector. Algunos lo hacen como herederos de una larga tradicion familiar, y otros
como nuevos productores que se abren camino con proyectos innovadores y vinos que ya han
recibido importantes distinciones y reconocimientos.

Nuestro municipio forma parte de la Ruta del Vino de Gran Canaria, una iniciativa que impulsa no
solo la profesionalizacion y el reconocimiento de nuestras bodegas, sino también la creacion de
productos singulares ligados al enoturismo, fortaleciendo asi la economia local y el valor de nuestro
territorio.

Todo ello contribuye a consolidar a Santa Brigida como un eje vertebrador de la cultura vitivinicola
de nuestra isla. 7

Por ello, quiero invitarles a participar en las numerosas actividades que, a lo largo de/'este mes;
hemos preparado desde la concejalia de Desarrollo Rural, para seguir disfrutando, aprendlendé Y%
brindando juntos por lo que nos une: nuestros vinos y nuestra tierra.

iLes espero en Santa Brigida con Vinos!

Jos¢ Armando Armengol Martin.
Alcalde - Presidente.




SALUDA DE LA CONCEJAL

Con enorme alegria me dirijo a ustedes para convocarles a la celebracion de ‘Santa Brigidacon
Vinos 2025°.

Durante este mes de noviembre, Santa Brigida se convierte en escenario de una extensa y
cuidada programacion que realza a uno de nuestros mayores tesoros: el vino. Santa Brigida se
llenaréd de actividades pensadas para todos los publicos: catas comentadas, catas sonoras, visitas
guiadas a bodegas, ruta etnografica, conciertos y encuentros con profesionales vitivinicolas, que
nos permitiran disfrutar de nuestros caldos con todos los sentidos.

El vino forma parte de nuestra identidad. Es historia, esfuerzo, sabiduria, naturaleza y embellece
el paisaje. Pero también es futuro, desarrollo local, sustento y perdurabilidad de la vida de nuestra
tierra. Por eso, este evento no solo quiere destacar la calidad de nuestros caldos, sino también
reconocer el trabajo de tantas familias y labradores que, generacion tras generacion, han cuidado
nuestras parras y transmitido este buen saber tinico y amor por el oficio.

Este evento representa una oportunidad para destacar la importancia del sector vitivinicola como
motor econdmico, generador de empleo y garantia de la conservacion de nuestro entorno. En esta
Concejalia estamos comprometidos con el desarrollo de nuestro campo que pasa,
necesariamente, por el reconocimiento y la promocion de quienes, con su trabajo, esfuerzo y
sacrificio diario, mantienen vivas nuestras tradiciones agricolas.

Quiero agradecer la colaboracion de bodegas, viticultores, entidades locales, asociaciones y
empresas, asi como el esfuerzo de los trabajadores municipales, cuya implicacion ha sido clave
para hacer posible este ambicioso programa de actividades.

Les animo a participar activamente en cada una de las propuestas, a descubrir 105 S
nuesiros vinos, y a disfrutar, con respeto y admiracion, de todo aquello que ha(,a de ”San‘
Brigida un municipio mas agradable.

Con mis mejores deseos para el desarrollo de Santa Brigida con Vinos 2025.
Carmen Juez Jiménez

Concejal de Desarrollo Rural y Mercado,
Comercio, Turismo y Mayores
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Caserio de Bandama, junto al volcan, en una imagen de 1925, el cual llego a contar con un lagar comunal
para la comarca en el altimo tercio del siglo XVIII (fotégrafo: Teodoro Maisch; fondo: Fedac).

EL VINO DE EL MONTE DIO SABOR A NUESTRA HISTORIA

Pedro Socorro Santana
Cronista Oficial de Santa Brigida




F . La plantacion-de vifias y la elaboracion de vinos comenzaron a raiz de la conquista de
BN | Gran Canaria, si bien fue a fines del siglo XVI, con la ruina de los ingenios azucareros,
_cuando este cultivo comienza su verdadero apogeo, que dio lugar a un floreciente

“comercio’ hacia Europa y las Indias. No obstante, alcanza su plenitud y expansion en la

comarca de El Monte a partir de 1818 tras el reparto en datas de terrenos publicos que
restaban del antiguo bosque del Lentiscal (unas 500 hectareas), creandose a partir de
entonces grandes propiedades que extendieron las vides por la Montana de los Lirios,
el Lomo de Enmedio, Las Hoyas, Montaiia de los Negros, El Reventén, Mondalon,
El Barranquillo de Dios, Plaza Perdida, Raso de La Atalaya o El Mocanal. Con la

_privatizacion ‘del bosque, los lentiscos y los acebuches fueron sucumbiendo a favor de

las parras que crecian, pujantes, sobre el negro picén del volcan y alrededor de las haciendas
rurales, de estilo tradicional canario, con sus lagares de vigas de madera y bodegas anexas,
de-una sola planta y cubiertas a dos aguas, en las que mayordomos y los empleados al
servicio de familias pudientes de la ciudad controlaban la labranza y la produccion vinicola.

. Y-asi fue como familias distinguidas como los Pérez Galdds, los Cambreleng, los de La

Coba Navarro, el marqués de Acialcéazar, que pasaban aqui los otofios, produjeron sus buenos
caldos, un producto de lujo, que les daba prestigio, y que mediante su consumo entraban en -

contacto con los dioses, toda vez que el poeta inglés William Shakespeare, buen catador al -
juzgar por lo que sus personajes manifiestan, asegura que: El buen vino es una excelente y

~jovial criatura de Dios, cuando se hace de él un uso moderado.




Cosechero
IGNACIO PEREZ-GALDOS

montE-OPran Canaria

Publicidad de los vinos tinto de Pérez Galdos de su bodega creada en 1819 en la Montaria de Los
Lirios,siendo su ultimo cosechero Ignacio Pérez Galdos.

Pero no debemos olvidar que el mercader flamenco Daniel Vandamme (Vandama),natural
de Amberes, pero casado en Las Palmas con Juana de Vera, fue el verdadero precursor de
nuestro tinto de El Monte, que luego enviaba a Europa e Indias en las bodegas de los vapores,
gracias a sus contactos comerciales. En 1602 ya era duefio de los llanos y la caldera que lleva
su nombre. Alli, en el sector mas quebrado y humedo del monte, planté las primeras vifias,
consciente de que la malvasia promete mucho por la gran fertilidad que muestran los racimos,
y el tiempo la ofenda poco, y asi podré poner mas malvasia y dejar perder algun que otro
viduefio de las Calderas... Poco después construyo en el fondo del volcan el primer lagar, el
mas antiguo de El Monte, que atin hoy puede verse como reliquia testimonial de una época

y de un universo de sabores que ha contribuido a forjar el caracter distintivo de esta Vllla i
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Firma de Daniel Vandamme en 1602 en su lebtdmcntu (fondo AHPLP)

Santa Brigida se convierte a fines del siglo XVIII en el centro de contrataciéon mas
importante de la isla, con un caserio de Bandama, situado a la entrada del volcan,
vinculado totalmente a este cultivo. Aquel pago de la Caldera, como era conocido
en aquel tiempo, contaba incluso con un lagar comunal para toda la comarca donde
pisar la uva, con patio de trabajo, bodegas y dependencias asociadas, lo que refleja la
importancia y crecimiento urbano del lugar. Los vifiedos ocupaban sobre todo la falda
de la caldera, la Hoya del Alcalde, los Hoyos de Tafira, Lomo y Hoya Oscura, Hoya del
' Caidero y se perdian en la vista, pero también surgieron en zonas de gran pendiente y
_altitud, como Pino Santo, la Vega de San Mateo o el pago de La Lechuza, buscando una
~ produccién local que supliera los escasos y lentos envios a la Peninsula. Este caracter
“primigenio del vino canario, al cobijo de las cenizas del volcan y la frescura de los
_ vientos alisios, le acompafiara en su difusiéon por Europa y América, mientras ese tinto
de caracteristicas Uinicas se popularizaba su consumo en la isla, convirtiéndose en un
elemento basico de la cotidianidad y la gastronomia grancanaria. En plena posguerra, en
una época de alacenas casi vacias y chiquillos flacuchos, el vino no solo se bebia sino
con él se regaba los pucheros comido siempre los domingos, en las meriendas se
acompafiaba el mas dulce, y hervido, con galletas o nuestras madres lo ofrecian
combinado con una yema de huevo y azucar para estimularnos ¢l apetito, un verdadero
chute de vitalidad. Al mismo tiempo que el vino de El Monte fortalecia nuestra
~_economia, y cuidaba y embellecia nuestro paisaje de las medianias —a mas parras sobre
el picon menos cemento—, y sin mermar apenas los escasos recursos hidricos, abria

nuevas expectativas de trabajo a nuestra gente del campo, jornaleros que entonces noic.

"._.teman mas oopcion que la emigracion a las Indias.



iy §g’ dio la circunstancia que, incluso, la alfareria de La Atalaya vio una. oportnm ]
de me]m'a en su economia doméstica, pues dado que el vino era un cultivo . co ’gxan._
-auge en la comarca, las loceras disefiaron nuevas piezas para dar respuesta 'a/’la
~demandas y necesidades de la época: el cazuelo de vino o de bodega, una plez
exclusiva de ese centro locero, que realizaban en distintos tamanos o capacldad i
para su uso en las bodegas a fin de trasegar o servir el vino en la mesa.,l

Hoy este cultivo es trabajado por unos pocos
viticultores en la comarca, pero que se ha idg'-- %
revitalizando en este siglo con la recuperacién =
de variedades que se abren paso en otros lugares
del municipio como Las Meleguinas, Hoya Chiquita,
Palma de Romero, El Paraiso o Los Olivos, incorpo-
rando tintos y blancos de perfiles bastante frescos a un
nuevo catalogo que ha cosechado numerosos pre-
mios en concursos  oficiales, y que es una invitacion
a seguir creciendo, innovando, sorprendiendo.

En la imagen, cazuelo de vino o de bodega, pieza
originaria de La Atalaya.
(fotografo; Gustavo RiveroVega)

Porque cada vendimia, cada botella, cada decision tomada por nuestros viticultores,
ha sido un paso mas en la blsqueda incansable de la calidad y singularidad de esos
vinos creados bajo la Denominaciéon de Origen de Vinos de Gran Canaria. Nuestra
- villa acoge, asimismo, a la Casa del Vino de Gran Canaria, una casa solariega de mas
~de dos siglos de antigiiedad, con sala museo y servicio de restauracion, donde los
amantes del vino encuentran su espacio para realizar degustacmnes cle todas las_'
; rledades vinicolas que ofrece la isla. ' '




e En torno al cultivo de la vid, y a ese vino que exalta los placeres terrenales, los
~ satautefios hemos creado un patrimonio cultural, material e inmaterial, que pone en
valor el paisaje, la historia, el turismo, las tradiciones, saberes ancestrales, técnicas de
produccion, variedades de uvas, maquinaria y herramientas de trabajo y todo lo que hay
detras de una copa de vino. Surgid una arquitectura singular, de casas solariegas y
haciendas rurales, con lagar y bodega que conformaron, junto a los cultivos, un nuevo
paisaje del vino. Una forma de vida que asienta en el territorio a los cosecheros y
viticultores, que dio lugar a unas costumbres y tradiciones, transmitidas de generacion
en generacion, enriquecidas en el pasado siglo por semanas culturales del Vino, rutas y
visitas guiadas, conferencias, catas-maridajes y nuevas fiestas en torno al comienzo de
las vendimias que constituyen toda una valiosa herencia cultural que ha dejado huella en
la conformacion del territorio y ha forjado la identidad de nuestro pueblo. Santa Brigida
no seria como es sin la cultura del vino.

Consciente de su papel en la historia y su valor cultural y simbolico, Santa
Brigida invita, cada mes de noviembre, a un buen cazuelo de vino, con arte y musica,
bajo la luz de las estrellas, al tiempo que reafirma su compromiso con el sector
vitivinicola y con esas familias que, con su esfuerzo y dedicacion, mantienen viva la
gran tradicion del vino y hacen aflorar nuestras raices, el legado de nuestros antepasados
y las proyecciones de futuro de viticultores con nuevas cepas y nuevas perspectivas de
esperanza. Somos los anfitriones de este evento de ‘Santa Brigida con vino’, y estas
noches pagamos la ronda de alegria porque el vino es disfrute, es compartir, es celebrar
la vida. ;Barra libre de penas y resentimientos! jBrindemos porque el vino nos sirva
iempre para ascender a las ilusiones y seguir enriqueciendo nuestro espiritu y nuestra '
“historia de sabores! S




Bendicion
Del Vino

Domingo 2 de Noviembre

11:00 Horas. Iglesia de Santa Brigida.

s laVilla de Santa Brigida abre con fe y tradicion el Mes del Vino 2025
: e e con la celebracion de una Santa Misa en honor a nuestras bodegas vy viticultores.
En este acto solemne se llevara a cabo la bendicion del vino satautefio,

simbolo de la tierra, el trabajo, el compromiso y la esperanza de nuestro pueblo.

Con esta celebracion damos gracias por los frutos recibidos y pedimos que
este nuevo mes dedicado al vino transcurra bajo el signo de la unidad,
la propsperidad y la alegria compartida. La Misa marca asi el inicio de
Santa Brigida con Vinos 2025, una cita que une tradicion, identidad y

devocion en tormo a uno de los mayores tesoros de nuestra tierra.




Maridajes Sonoros

Viernes 7'y Jueves 20 de Noviembre |
Centro Cultural de [a Villa - 20:30 horas. \

Un encuentro donde el vino y la musica se abrazan para despertar ~ |
los sentidos. Cada copa encuentra su armonia en los acordes,‘j/y
cada melodia realza los matices del vino. Una experiencia Unica
para brindar por el esfuerzo, la tradicidn y la emocion compartida.

Inscripcion: www.santabrigidaconvinos.es
Plazas limitadas.



Sabado 8 de Noviembre
Parque Municipal - 21:00 horas.

TRIBUTO A

Preparate para una noche magica cargada de
musica y recuerdos. Te invitamos a revivir las
décadas doradas con una velada muy especial
donde el protagonista sera el mejor vino de
nuestras bodegas jy el mejor ambiente festivo!

Ponte t0 mejor atuendo vintage y ayldanos a
crear una auténtica atmosfera de guateque.
Queremos ver pantalones de campana,
minifaldas, peinados retro y mucho brillo...
iVamos a revivir juntos una época maravillosal

PREMIOS:

Mejor vestimenta en grupo - 250€
Mejor vestimenta en pareja - 130€
Mejor vestimenta individual - 70€

iDj con la mejor msica refro!
jPasarela 360!
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S DE NOVIEMBRE

Dia Mundial del Enoturismo

Durante todo el mes de noviembre, el municipio enoturistico
de Santa Brigida celebra una nueva edicion de Santa Brigida
con Vinos, un programa de actividades culturales y de ocio
en tomo al vino, su paisaje y su cultura. La villa satautena se
viste de vino con una agenda diversa que combina maridajes
gastronomicos, catas sensoriales, concursos de tapas,
actuaciones musicales, visitas a bodegas locales, rutas por
vifiedos y jornadas técnicas dirigidas al publico profesional.
Un encuentro anual que une tradicion, enoturismo Y
patrimonio, consolidando a Santa Brigida como epicentro del
vino y la cultura vitivinicola de Gran Canaria.

R .TA

DEL VINO

de Gran Canaria
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9 NOV 11:00 HORAS FINCA ESCUDERO
15 NOV - 11:00 HORAS - RINCON DEL GUINIGUADA
23 NOV - 11:00 HORAS - BODEGAS SAN JUAN
29 NOV - 11:00 HORAS BODEGA BIEN DE ALTURA

INCLUYE: INSCRIPCION:

Transporte. www .santabrigidaconvinos.es
Degustacion de Vinos y Tapas. Precio: 10 €

Visita guiada : S Plazas hmltadas
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TALLERES DE

CATAS

13 NOV- 19:00 HORAS - CASAMDEL VINO CON LENGUAIJE DE SIGNOS
27 NOV- 19:00 HORAS - PATIO DEL AYUNTAMIENTO

INSCRIPCION: www.santabrigidaconvinos.es / Plazas limitadas



VIERNES 14 DE NOVIEMBRE 20:30 HORAS - C/REAL

Contamos contigo para una velada donde el
buen vino, la musica y las risas se sirven en
copas.

En esta noche podras brindar por la risa con
‘El Humor Exchiste’ de Gofio Comedy y buena
musica en directo. Esto promete un maridaje
perfecto entre carcajadas y buen ambiente.

Asi que ya sabes trae tu mejor sonrisa, tus ganas
de brindar y tus amigos, porque esta cita esta
pensada para reencontrarse y brindar por la vida.




| Un Concerto para los Sentidos!=

niDFs__fLu“ta “de Una noche (nica en
Santa Brigida, de un didlogo
musical entre el timple y el piano.

Trazan una ruta emocional que

conecta los sentidos con los olores
~y sabores de la isla. El vino y la
~musica se dan la mano.




DOMINGO 16 DE NOVIEMB‘?RE‘,- £2:00:.H

1

Descubre la magia del maridaje en el
Mercadillo Municipal.

Vive una experiencia sensorial Unica donde
los vinos locales se unen con los sabores

auténticos  de -nuestros agricultores. y

artesanos. Quesos y méas se combinan para*

realzar cada copa y celebrar la riqueza -

gastronémica de nuestro municipio.

Ven a compartir este dia lleno de aromas,
tradicion y buena compaifiia.

;jSaborea el aima de Santa Brigida!

MERCAD ILLQ |

NVINOS Y QUESOS

\

L
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INSCRIPCION: www . santabrigidaconvinos.es / Plazas limitadas




OCHE DE VIN@

VIERNES 21 DE NOVIEMBRE - 20:30 H. |\

IGLESIA DEL MONTE LENTISCAL

. te invitamos a disfrutar de una noche unica entre la cercania a los viiiedos, aromas y buena compaiia.

Bajo el encanto de este paisaje historico, testigo de generaciones de viticultores y simbolo del caracter
- de nuestra tierra, celebraremos una velada de vinos y tapas junto a nuestros bodegueros.

Cada copa sera un homenaje al Monte Lentiscal, a su paisaje, a su gente y a la pasion que mantiene viva
la esencia del vino.



SABADO

22 - NOV- 21:00 H.
PLAZA DE LA IGLESIA

Vive una noche Unica llena de elegancia
sabor y emocion. Bajo la produccion y direccion del
Artista y Compositor Cubano Alexis Canciano acompafiado,
de un elenco maravilloso de musicos, disfrutaremos del talento

de Irene y Marieme, dos voces cubanas de gran reconocimiento
internacional que haran vibrar cada nota transportandoles a la esencia
del Bolero que corre por sus venas.

: : Sera una noche inolvidable donde el vino, las tapas y la musica se uniran en
e ol | perfecta armonia. Todo cuidado hasta el mas minimo detalle para que solo tengas
.' i que dejarte llevar por los sentidos y las notas de cada Bolero.

v BOLEROS

INFORMACION: EL ACTO CONTARA CON SERVICIO EN MESAS, PARA QUE TODOS LOS ASISTENTES PUEDAN DISFRUTAR
COMODAMENTE DE LA NOCHE DE VINOS Y BOLEROS. POR MOTIVOS DE ORGANIZACION, SERA NECESARIO RETIRAR
UNA ENTRADA GRATUITA EN EL REGISTRO DEL AYUNTAMIENTO A PARTIR DE LAS 09:30 HORAS DEL MARTES 4 DE
NOVIEMBRE Y HASTA COMPLETAR AFORO. LAS MESAS SERAN DE CUATRO PERSONAS Y PODRAN SER COMPARTIDAS
CON OTROS ASISTENTES, GARANTIZANDO ASi QUE TODOS PUEDAN DISFRUTAR DE ESTA NOCHE ESPECIAL.
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VIERNES 28 NOV 20:30 H. - APARCAMIENTO MUNICIPAL

Despedimos por todo lo alto Santa Brigida con Vinos 2025 con una noche espectacular, llena de musica, sabor y
buen ambiente. Disfruta de una noche unica donde los mejores vinos y tapas seran los protagonistas,
acompafiados por tres grandes actuaciones; El Tributo a Queen y Abba, un espectaculo vibrante con los grandes
éxitos de siempre, el mejor ritmo y la alegria de Son Caché con su show Mojo con Toque Cubano vy el
Grupo Karma, que pondra el broche final con sus versiones frescas y llenas de energia. Una cita para brindar,
cantar, bailar y celebrar juntos la pasion por el vino y la misica que nos une a satautefios y visitantes. ¢

La ultima noche, la mas esperada. Ven a vivirla y disfritala como solo Santa Brigida sabe hacerlo!

HOMENAJEA...

\\ oG ABBA & QUEEN

nar2024

isonGache ool
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Picoteo Café El Despacho
Calle Real - 20:30 horas.

Déjate llevar por una experiencia a ciegas Unica
donde el sabor, el misterio y el vino se dan la
‘mano. En esta edicion especial de Santa Brigida
con Vinos, El Picoteo Café El Despacho te invita
a descubrir una cena a ciegas maridada con los
mejores vinos satautefios.

Apaga la vista y enciende el resto de tus
sentidos: aromas que enamoran, texturas que
sorprenden y un ambiente que conqulsta desde

el primer sorbo. ] :

Una noche dlferente Un brindis por eI placer de
sentlr :

Inscripcion: Picoteo Café el Despacho.
Plazas limitadas. _
Precio: 35€ por persona.



@cﬁmﬂz 0 30 de XNoviembre

Salida - 09:00 horas.
Inscripcion: www santabrigidaconvinos.es
Plazas Limitadas.
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| (RiNcon del GuiNnicuada

T —
oo ®"

“Un rincén con sabor a vino”

Con 25 afios de trayectoria, la Bodega Rincon del Guiniguada
se levanta en lo que antafo fue tierra de ganado. Hoy, aquel
viejo alpendre rehabilitado es el corazon de un proyecto
familiar dirigido por José Domingo Deniz, donde tradicion y
modernidad se encuentran.

Sus vinos, tanto blancos como tintos, han sido reconocidos en
numerosas ocasiones como mejores de Gran Canaria y
premiados en distintos certdmenes. Cada botella encierra el
caracter volcanico del suelo y la singularidad del clima de
Santa Brigida, ofreciendo vinos con personalidad y memoria.

La bodega abre sus puertas a visitantes, catas y eventos
privados, siempre con un mismo hilo conductor: el
protagonismo absoluto de la uva y el vino como esencia de
identidad y cultura.




Bodega y Vinos Lava es un proyecto familiar nacido de la pasion de
tres hermanos Mari Carmen, Guillermo y Juan Manuel por el mundo
del vino. Su historia comienza a principios de los afios 2000, cuando
Guillermo y Juan Manuel finalizan sus estudios de Viticultura y
Enologia en Requena (Valencia).

Tras afios de esfuerzo y dedicacion, en 2013 el sueno se consolida
con la creacion oficial de Bodega Lava, incorporandose a la
Denominacion de Origen Gran Canaria. Nuestros vinos refiejan el
caracter volcanico de nuestra tierra y el aima de una familia
comprometida con la calidad y la autenticidad.

En el ambito comercial, Vindfilos es nuestro principal distribuidor, y
también puedes encontrarnos en el Mercado de Vegueta bajo el sello
Canary Wine.

Las visitas a la bodega se realizan bajo cita previa: atendemos
grupos y adaptamos la experiencia a cada visitante. Solo tienes que B vy
contactar con nosotros y te abriremos las puertas de , A
nuestra pasion. :
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Finca Escudero se encuentra ubicada en la zona de las medianias, a 560 m. de altitud,
enclavada en un paisaje espectacular. Un magnifico entorno con un clima nico, suaves
temperaturas y optima humedad, favorecida por los vientos Alisios, y un suelo fértil de origen volcanico,
son elementos que propician el escenario perfecto para el cultivo de la vid y el olivo.

Los sabados de 11:30 a 13:30 horas tienen lugar las visitas, que consisten en un recorrido por la Finca
vifiedos, olivar y bodega, y jardines-, donde ofrecemos la degustacion de nuestros 3 vinos -blanco seco
Marmajuelo, tinto joven Tempranillo y tinto con barrica Tempranillo-, acompafiados de queso canario y aceite
de la Finca.

También hay espacios para reuniones y eventos de empresa.

www-fincaescudero.co




VINOS EIDAN - BODEGA VENTURA

Javier Ventura, actual responsable, heredd la finca y la pasion por el vino de su abuelo
Alfonso Ventura y su padre Alfonso Luis. Lo que comenzé como un hobby familiar se ha
convertido en una bodega premiada, con vifias octogenarias que aportan caracter y autenticidad a sus vinos.

La finca se asienta sobre suelo volcanico, con picon, acebuches y palmeras, lo que da a sus
vinos un perfil muy singular. El clima y la altitud también juegan un papel clave en la calidad de la uva.

Entre sus creaciones estan el Eidan Tinto (listan negro), el Eidan Blanco Semidulce (listan blanco, malvasia
volcanica, moscatel de Alejandria y forastera blanca), y el Eidan Dulce. El vino Cru-z Listan Negro incluso
gand la Medalla de Oro en los International Wine & Spirits Awards.
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En el corazén del Monte Lentiscal, en Santa Brigida, se alza Bodega Volcan, fruto de la pasion y
dedicacion del endlogo Elias Santos. Fundada en 2009, la bodega combina tradicion y modernidad
para crear vinos con alma, elaborados en producciones limitadas que garantizan su calidad,
singularidad y caracter. Cada botella refleja la esencia del terrufio canario, marcado por la influencia
del volcan y el clima suave de los alisios.

Amparados por la Denominacion de Origen Gran Canaria, los vinos Volcan Blanco, Tinto y
Blanco Dulce destacan por su personalidad y equilibrio, convirtiéndose en un referente del vino
insular.

A lo largo del afio, Bodega Volcan abre sus puertas para ofrecer experiencias Unicas donde el vino
se disfruta junto a la gastronomia local, la musica y el paisaje. Un espacio donde cada copa cuenta
una historia y donde la tradicién vinicola cobra vida entre amigos, sabores y emociones.
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Situada en el corazon de Bandama, nuestra bodega cuenta con vifiedos en San Mateo, cultivados
entre los 1.100 y 1.500 metros de altitud, donde el clima y la tierra aportan caracteristicas unicas a
cada uva. Cada planta es cuidada con dedicacion para mantener viva la esencia del paisaje y de
las variedades autoctonas de Gran Canaria, conservando asi un patrimonio vitivinicola que ha
pasado de generacion en generacion.

En nuestra bodega elaboramos vinos que reflejan la personalidad de cada parcela, fusionando la
tradicion ancestral con técnicas modernas, siempre con una minima intervencion. Nuestro
objetivo es que cada botella capture |a autenticidad del terroir, mostrando los aromas, sabores y
matices que solo se encuentran en nuestras tierras.

Cada copa que servimos es un sorbo de vida, un homenaje a la tierra, a quienes la trabajan y a la
® ® @ ¢ , npasion porel vino. Te invitamos a disfrutar, compartir y brindar con nosotros... jSalud!
®



Con una historia que se remonta a cinco generaciones, la Bodega San Juan - Finca El Mocanal .®
mantiene viva una de las tradiciones vitivinicolas mas antiguas del Monte Lentiscal. Desde los o
tiempos en que sus vinos se conocian como Vinos de Don Juan Rodriguez Quegles y Viia Mocanal,

esta bodega ha sido sinonimo de calidad, pasion y respeto por la tierra. Hoy, combinando la sabldurla
heredada con las medidas modernas de calidad e higiene, la bodega se ha reconvertido en un espacio o

que apuesta por técnicas sostenibles y respetuosas con elmedio ambiente. ".

Su filosofia es clara: elaborar un vino artesanal de alta calidad, reduciendo al minimo el uso de

BODE GA  maquinaria tanto en el cultivo como en la elaboracion. Cada botella es el reflejo de ese amor por la

s SAN JUAN ftierra, el trabajo y la tradicion, un homenaje al tiempo invertido y a la autenticidad del sabor
@ natural.

@ Ademas, la finca abre sus puertas al publico para disfrutar de eventos y experiencias enologicas
‘. Unicas, donde los visitantes pueden descubrir de cerca el proceso del vino, degustar sus variedades
y sumergirse en la historia que da vida a cada copa




Enamorate con un vino CALDERA

Los vinos Caldera, elaborados por la bodega Hoyos de
Bandama, es un legado histérico situado en Bandama, Santa
Brigida por los herederos de Maria Jesis de la Coba
Sanchez, mas conocidos por “los Coba”.

En el 2010 y tras afios de rehabilitacion vitivinicola y
posteriormente, en la bodega para adaptar las instalaciones a
las nuevas tecnologias y métodos de elaboracion, abre
sus puertas con los VINOS CALDERA. Desde entonces,
hemos lanzado once referencias de vinos distintas entre
blancos, rosados y tintos, ademas de varias marcas

secundarias.

i L
Actualmente, estamos elaborando aproximadamente 80.000 o® o0 ?®
botellas al afio y esperamos poder ampliar la produccion en s -
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los afios venideros, si las administraciones publicas no e
entorpecen las labores de los agricultores y bodegueros. ®
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FINCA
UVANDAMA

A los pies del majestuoso volcan Bandama, Finca Vandama
une historia, paisaje y pasion por el vino. Desde finales de los
afos 50, esta finca familiar transforma variedades autéctonas
como Listan Negro, Listan Blanco y Moscatel en vinos con
alma volcanica y caracter atlantico. Su nombre rinde
homenaje al entorno y al legado de Daniel Van Dame,
mercader flamenco del siglo XVI vinculado a la zona.

Te invitamos a recorrer nuestros viiedos en las faldas del
volcan, conocer la bodega donde fermenta la historia y
degustar vinos que nacen del fuego y la tierra. En Finca
Vandama, el enoturismo es una experiencia sensorial: respira
el aroma del picon, camina entre cepas centenarias y disfruta
de la cocina local en nuestro restaurante con vistas unicas ala
Caldera de Bandama.

jvinos con alma volcanica, historia y sabor a Gran Canaria!
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A GRADECIMIENTOS

El Ayuntamiento de Santa Brigida desea expresar su mas sincero agradecimiento a todas las
personas y entidades que hacen posible esta nueva edicion de Santa Brigida con Vinos 2025.

Gracias a los bodegueros por su dedicacion y pasion, a los restauradores por deleitarnos con su
buen hacer y su sabor, y a quienes velan por la seguridad y el bienestar de todos: nuestra
Policia Local y Proteccion Civil, siempre comprometidos.

Extendemos también nuestro reconocimiento y carifio a todos los satautefios y satauteias, cuya
participacion, entusiasmo y apoyo hacen que cada afo este encuentro sea un verdadero éxito y un
motivo de orgullo para Santa Brigida.

Entre todos, seguimos brindando por nuestras tradiciones, por el vino y por el espiritu que nos
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